
BIANCO PALANCA

Il colore delicato 
del sapore bianco

The delicate colour 
of white flavour

UVAGGIO/Blending: Chardonnay 100%  
AFFINAMENTO/Refinement: Vasche d’acciaio e barrique (10%)/Steel vats and barriques(10%) 

ALCOHOL: 12,5% 
TEMPERATURA DI SERVIZIO/Serving temperature: 8/10°C 

DISPONIBILE NEI FORMATI/Available in sizes: Classic 0.75 l  

Dalle uve di Chardonnay 
raccolte a piena maturazione 
nasce l’elegante Bianco 
Palanca, di colore giallo 
paglierino con riflessi 
verdognoli. L’olfatto è 
composto da sentori floreali, 
frutta a polpa bianca e leggere 
note di boisé. Delicato, di 
corpo, dalla soddisfacente 
sapidità. Ideale con piatti 
vegetariani o con carni e pesce 
poco elaborati. Ottimo anche 
con formaggi delicati. 

From the Chardonnay grapes, 
harvested when fully ripe, 

comes elegant Bianco Palanca, 
with its straw yellow colour 

with greenish reflections. The 
bouquet is made up of floral 

notes, white pulp fruit and light 
boisé nuances. Of delicate body 

with satisfying sapidity. Ideal 
for vegetarian dishes or low- 
fat meat and fish. Also perfect 

with delicate cheeses. 

100% Chardonnay
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